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Desde

Depuis - Since

1963

En JAY llevamos mas de seis décadas dedicandonos a lo que mejor
sabemos hacer: cubiertos de calidad. Comenzamos en 1963 con una idea
clara: crear piezas que transmitieran el valor del trabajo bien hecho.

Con el paso del tiempo, hemos crecido y nos hemos modernizado, pero
seguimos fieles a esa filosofia que nos acompaiia desde el primer dia.
Apostamos por los mejores materiales, por la innovacién constante y por un
equipo humano que cuida cada detalle en todo el proceso.

Hoy, nuestras colecciones llegan a mesas de todo el mundo. Clientes de
dentro y fuera de nuestras fronteras confian en nosotros, y eso, para noso-
tros, es el mejor reconocimiento.

Chez JAY, cela fait plus de six décennies que NoUs NOUS CONSAcrons a ce que
nous savons faire de mieux : des couverts de qualité. Nous avons commenceé en
1963 avec une idée claire : créer des pieces qui transmettent la valeur du travail
bien fait.

Au fil du temps, nous avons grandi et nous Nous sommes Mmodernisés, mais
nous sommes restés fideles a cette philosophie qui nous accompagne depuis le
premier jour.

Nous misons sur les meilleurs matériaux, sur l'innovation constante et sur une
équipe humaine qui veille a chaque détail tout au long du processus.
Aujourd’hui, nos collections sont présentes sur les tables du monde entier. Des
clients nationaux et internationaux nous font confiance, et cela représente pour
nous la meilleure reconnaissance qui soit.

At JAY, we have been doing what we do best for more than six decades: making
quality cutlery. We started in 1963 with a clear idea: to create pieces that convey
the value of a job well done.

Over time, we have grown and modernised, but we remain faithful to the philo-
sophy that has guided us since day one.

We are committed to using the best materials, to constant innovation and to a
team that takes care of every detail throughout the process.

Today, our collections can be found on tables all over the world. Customers both
within and beyond our borders place their trust in us, and for us, that is the best
recognition we could receive.



Made in SPAIN

Cada cubierto JAY lleva consigo el valor de estar fabricado en nuestras instalaciones situadas en
A Coruna. Este origen no es solo un sello, sino el reflejo de un trabajo cuidado, un compromiso con
la calidad y una tradicién que llevamos cultivando desde hace décadas.

Nuestra planta de A Corufia es un espacio dedicado a transformar ideas en piezas reales, Gnicas y
duraderas. Aqui, la combinacién entre la experiencia artesanal y la tecnologia mas avanzada hace
posible que cada cubierto cumpla con los mas altos estandares.

Cada cubierto que sale de nuestras instalaciones en A Corufia esta pensado para acompanar mo-
mentos, desde los mas cotidianos hasta los mas especiales. Porque sabemos que los pequerios
detalles marcan la diferencia.

Chaque couvert JAY porte en lui la valeur d'avoir été fabrigué dans nos installations situées a La Corogne.
Cette origine n'est pas seulement un label, mais le reflet d'un travail soigné, d'un engagement envers la
gualité et d'une tradition que nous cultivons depuis des décennies.

Notre usine de La Corogne est un espace dédié a la transformation d'idées en pieces réelles, uniques

et durables. Ici, la combinaison de I'expérience artisanale et de la technologie la plus avancée permet a
chaque couvert de répondre aux normes les plus élevées.

Chaque couvert qui sort de nos installations de La Corogne est congu pour accompagner des moments,
des plus quotidiens aux plus spéciaux. Parce que nous savons que les petits détails font la différence.

Every piece of JAY cutlery carries with it the value of being manufactured at our facilities in A Corufa.
This origin is not just a stamp of approval, but a reflection of meticulous work, a commitment to quality
and a tradition that we have been cultivating for decades.

Our plant in A Coruna is a space dedicated to transforming ideas into real, unigue and durable pieces.
Here, the combination of craftsmanship and the most advanced technology ensures that each piece of
cutlery meets the highest standards.

Every piece of cutlery that leaves our facilities in A Coruna is designed to accompany moments, from the
most everyday to the most special. Because we know that small details make all the difference.



Disehamos - Fabricamos

Nous concevons - Nous fabriquons / We design - We manufacture

Nuestras instalaciones abarcan 14.000 metros cuadrados dedicados a la fabricacion de cubiertos. Es en este
espacio donde el disefio y la artesania se combinan con la tecnologia mas avanzada para dar forma a nuestros
cubiertos.

Nuestro equipo de disenadores trabaja para convertir ideas y tendencias en productos de alta calidad. Estos
disenos se transforman en prototipos que, paso a paso, cobran vida gracias nuestros artesanos y técnicos.
Cada cubierto atraviesa diversas etapas en las que la atencion al detalle es clave, logrando asi un equilibrio
ideal entre innovacion y tradicién.

Nuestras instalaciones cuentan con areas especificas dedicadas al almacenaje y a la preparacion de pedidos,
lo que garantiza un flujo de trabajo organizado y eficiente. Cada proceso se lleva a cabo con el maximo cuida-
do para asegurar que cada cubierto que llega a nuestros clientes refleja la calidad y el compromiso que nos
definen.

Nos installations couvrent 14 000 métres carrés dédiés a la fabrication de couverts. C'est dans cet espace que le de-
sign et l'artisanat s'associent a la technologie la plus avancée pour donner forme a nos couverts.

Notre équipe de designers travaille pour transformer les idées et les tendances en produits de haute qualité. Ces de-
signs sont transformés en prototypes qui, étape par étape, prennent vie grace a nos artisans et techniciens. Chaque
piece passe par différentes étapes ou I'attention portée aux détails est essentielle, permettant ainsi d'atteindre un
équilibre idéal entre innovation et tradition.

Nos installations disposent d'espaces spécifiques dédiés au stockage et a la préparation des commandes, ce qui
garantit un flux de travail organisé et efficace. Chaque processus est réalisé avec le plus grand soin afin de garantir
gue chaque couteau qui parvient a nos clients reflete la qualité et 'engagement qui nous caractérisent.

Our facilities cover 14,000 square metres dedicated to the manufacture of cutlery. It is in this space that design and
craftsmanship combine with the most advanced technology to shape our cutlery.

Our team of designers works to turn ideas and trends into high-quality products. These designs are transformed
into prototypes that, step by step, come to life thanks to our craftsmen and technicians. Each piece of cutlery goes
through various stages in which attention to detail is key, thus achieving an ideal balance between innovation and
tradition.

Our facilities have specific areas dedicated to storage and order preparation, ensuring an organised and efficient
workflow. Each process is carried out with the utmost care to ensure that every piece of cutlery that reaches our
customers reflects the quality and commitment that define us.
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Cuchara mesa

Cuillere table - Tabl:

Tenedor mesa

Fourchette Fourchette table
Cuchillo mesa

Couteau table - Table knife
Cuchara postre

Cuillere a dessert - Des:

Tenedor postre
Fourchette & desse

Cuchillo postre

Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café

Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch

Fourchette a gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Co poisson - Fish knife

Cuchara moka
Cuillere moka - Mok

Cuchillo carne
Cc teak - Ste

Ref € L (mm) e (mm)
11096001 2,68 202 4,0
11096002 2,68 202 4,0
11096003 3,72 225 7.0
11096004 2,43 186 3,0
11096005 2,43 185 3,0
11096006 3,47 202 6.0
11096007 1,81 150 3,0
11096008 1,81 150 3,0
11096009 3,22 191 6,0
11096010 2,74 205 3,0
11096012 1,43 110 3,0
11096043 3,72 225 7.0

Mica

Inox
18/10

Disefio actual y presencia sélida.
Un acabado que no pasa desapercibido.
Tu mesa, siempre lista para impresionar.

Design contemporain et présence affirmée.
Une finition qui ne passe pas inapergue
Votre table, toujours préte a impressionner.

Contemporary design and solid presence.

Afinish that does not go unnoticed.
Your table, always ready to impress.

o




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere & café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette & gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
ouche a servir - Serving ladle

Cucharén servir
Cuillere a servir - Servina spoon

Tenedor servir
Fourchette & servir - Serving fork

Pala tarta
Pelle tarte - Cake server

Cacillo salsa
Cuillere sauce - Sauce ladle

Ref € L (mm) e (mm)
11094001 3,29 203 40
11094002 3,29 201 40
11094003 4,34 228 6.6
11094004 2,95 186 30
11094005 2,95 185 3,0
11094006 4,27 205 6.1
11094007 1,88 150 3,0
11094008 1,88 158 30
11094009 4,12 190 58
11094010 3,14 207 30
11094011 3,14 185 3,0
11094012 1,53 118 25
11094015 11,64 298 3,0
11094016 7,94 258 3,0
11094017 7,94 258 3,0
11094021 9,26 249 40
11094023 8,70 192 40

Inox
18/10

Brilla con un encanto discreto que atrae la mirada.
Cada pieza parece esculpida con intencion.
Es una coleccion que enaltece lo cotidiano.

Elle brille d'un charme discret qui attire le regard.
Chaque piéce semble sculptée avec intention.
C'est une collection qui sublime le quotidien.

It shines with a subtle charm that catches the eye.
Each piece seems sculpted with intention.
Itis a collection that enhances everyday life.




Cuchara mesa

Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette tab

Cuchillo mesa

Couteau table - Table knife

Cuchara postre
C rt - Dessert spoo

Tenedor postre

Fourchette & dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café

Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
ourchette a aateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau & gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir

ouche a servir - Servina ladle

Cucharén servi
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette & servir - Servina fork

Pala tarta
Pelle tarte - Cake

Cacillo salsa
Cuillere

Ref € L (mm) e (mm)
11095001 3,29 205 4,0
11095002 3,29 202 4.0
11095003 4,34 231 10,8
11095004 2,95 187 3,0
11095005 2,95 186 3,0
11095006 4,27 204 9.4
11095007 1,88 151 3,0
11095008 1,88 156 3,0
11095009 4,12 188 9.0
11095010 3,14 207 3,0
11095011 3,14 186 3,0
11095012 1,53 117 25
11095015 11,64 300 3,0
11095016 794 257 3,0
11095017 794 257 3,0
11095021 9,26 250 4,0
11095023 8,70 182 4,0

Grafito

Inox
18/10

Tiene un aire moderno y decidido
Las lineas son sobrias, pero con caracter.
Perfecta para entornos contemporaneos con personalidad.

Il a un look moderne et affirmé.
Ses lignes sont sobres, mais pleines de caractere.
Parfait pour les environnements contemporains avec de la personnalité.

It has @ modern and bold look.
The lines are simple but full of character.
Perfect for contemporary settings with personality.




-— Pala tarta

@— Cuchara mesa

Cu re table - Table spoon

Tenedor mesa
ou t

ette table - Fourchet

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Tenedor postre

Fourchette & dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
teau a dessert - Dessert knife

P gucharar c?fé

uillere a café - Tea spoon

Pala pescado

Couteau poisson - Fish kn|

Tenedor pescado

Fourchette poisson

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoor

. Cazo servir
ouche a servir - Servina ladle
® Cucharén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

—» - 'enedor servir

Fourchette & servir - Servina fork

o— Cacillo azicar

uillere sucre - Sugar ladle

Ref € L (mm) e (mm)
11089001 2,69 202 3,0
11089002 2,69 201 3,0
11089003 3,91 226 6.0
11089005 1,82 178 22
11089006 3,81 195 5,0
11089007 1,71 150 22
11089010 2,71 210 25
11089011 2,71 190 25
11089012 1,31 118 2,0
11089015 11,64 300 25
11089016 7,32 251 25
11089017 7,32 254 25
11089021 8,59 251 25
11089022 6,42 145 25

Doming

Inox
18/10

Equilibrada entre el juego y la precision.
Su diseno sugiere ritmo y contraste.
Anade un toque ludico a la mesa sin perder elegancia.

Equilibre entre jeu et précision.
Son design suggére rythme et contraste.
Il ajoute une touche ludique a la table sans perdre en élégance.

A balance between playfulness and precision.
Its design suggests rhythm and contrast.
Add a playful touch to the table without losing elegance.




Cuchara mesa

Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette

Cuchillo mesa
Couteau table

Cuchara postre

Cuillere a desser

Tenedor postre
Fourchette & dessert

Cuchara café
café - Tea spoon

Cuillere a

Tenedor Lunch
Fourchette a gateau - Ca

Cuchillo lunch-postre

Table knife

>rt spoon

Dessert fork

ke

Couteau a gateau-dessert

Pala pescado

outeal

Tenedor pescado

1 poisson - Fish knife

Fruit-dessert knife

Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka

Cuillere moka
Cazo servir
ouche a servir

Cucharoén servir
Cuillere a servir

Tenedor servir
Fourchette & servir

Pala tarta
Pelle tarte

Cacillo azucar

Cuillere sucre

Cuchillo carne
steak - S

Coute

3L

Stez

Cake servel

rving

Moka spoon

Sugar ladle

ife

Serving ladle

Serving fork

Ref € L (mm) e (mm)
11090001 2,63 214 3,0
11090002 2,63 213 3,0
11090003 3,88 226 7.0
11090004 2,47 189 25
11090005 2,47 188 25
11090007 1,69 150 2.2
11090008 1,69 162 22
11090009 3,7 197 52
11090010 2,71 207 22
11090011 2,71 188 25
11090012 1,23 118 1,5
11090015 11,64 300 25
11090016 732 259 25
11090017 732 259 25
11090021 8,59 249 25
11090022 6,42 142 22
11090043 3,92 226 7,0

IS

Inox
18/10

Colorida en espiritu, aunque no en forma.
Transmite frescura y apertura.
Ideal para mesas alegres y luminosas.

Colorée dans I'esprit, mais pas dans la forme.

Elle transmet fraicheur et ouverture.

Idéale pour les tables gaies et lumineuses.

Colourful in spirit, though not in form.
Conveys freshness and openness.

Ideal for cheerful, bright tables.




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette a gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
ouche a servir - Serving ladle

Cucharén servir
Cuillere & servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette & servir - Servina fork

Pala tarta
Pelle tarte - Cake server

Cacillo azicar
Cuillere sucre - Suaar ladle

Cacillo salsa
Cuillere sauce - Sauce ladle

Pala mantequilla
Tartineur - Butter spreader

Ref € L (mm) e (mm)
11086001 2,69 204 3,0
11086002 2,69 205 3,0
11086003 3,91 229 8,0
11086004 2,48 185 25
11086005 2,48 185 25
11086006 3,81 202 8,0
11086007 1,71 149 22
11086008 1,71 153 2,2
11086009 3,72 188 8,1
11086010 2,71 205 25
11086011 2,71 185 25
11086012 1,31 117 2,0
11086015 11,64 300 25
11086016 7,32 255 25
11086017 732 255 25
11086021 8,59 245 25
11086022 6,42 141 22
11086023 8,20 188 3,0
11086030 3,72 170 9,0

Ebano

Inox
18/10

Oscura, misteriosa, con presencia serena.
Cada trazo evoca sofisticacion.
Disenada para impresionar sin estridencias.

Sombre, mystérieuse, avec une présence sereine.
Chaque trait évoque la sophistication.
Congue pour impressionner sans ostentation.

Dark, mysterious, with a serene presence.
Every line evokes sophistication.
Designed to impress without fanfare.




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere 3 dessert - Dessert spoon

Tenedor postre

Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea sooon

Tenedor Lunch
Fourchette A gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
Louche a servir - Serving ladle

Cucharén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette & servir - Serving fork

Pala tarta
Pelle tarte - Cake server

Cacillo aztcar
Cuillere sucre - Sugar ladle

Ref € L (mm) e (mm)
11092001 2,63 203 3,0
11092002 2,63 202 3,0
11092003 3,88 205 6,6
11092004 2,47 186 25
11092005 2,47 185 25
11092006 3,78 202 6,1
11092007 1,69 150 22
11092008 1,69 156 22
11092009 3,71 188 6,2
11092010 2,71 204 25
11092011 2,71 185 2,5
11092012 1,23 118 15
11092015 11,64 300 25
11092016 7,32 257 25
11092017 732 257 25
11092021 8,59 246 25
11092022 6,42 142 22

Paladio

Inox
18/10

Clasica con un guifio modermno.
Transmite autoridad sin rigidez.
Es una apuesta segura para quienes valoran la elegancia atemporal.

Classique avec une touche moderne.
Elle transmet l'autorité sans rigidité.
C'est un choix sr pour ceux qui apprécient I'€légance intemporelle.

Classic with a modern twist.
Conveys authority without rigidity.
A safe bet for those who value timeless elegance.
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Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette a gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cucharita refresco
Cuillere mazagran - Tall drink spoon

Cazo servir
Louche a servir - Servina ladle

Cucharén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette a servir - Servina fork

Pala tarta
Pelle tarte - Cake server

Cacillo aztcar
Cuillere sucre - Sugar ladle

Cacillo salsa
Cuillere sauce - Sauce ladle

Cucharita helado
Cuillere alace - Ice Cream Spoon

Cuchillo carne
Couteau steak - Steak knife

=
\\\ Set 24 piezas
N>

Set de 24 piéces - 24-piece set

[itanio

Inox
18/10

Fuerte en su esencia, audaz en su forma.
Inspira poder y firmeza.
Una coleccién para quienes dejan huella.

Fort dans son essence, audacieux dans sa forme.
Ilinspire puissance et fermeté.
Une collection pour ceux qui laissent leur empreinte.

Strong in essence, bold in form.
It inspires power and determination.
A collection for those who leave their mark.

Ref € L (mm) e (mm)
11091001 2,63 203 3,0
11091002 2,63 202 3,0
11091003 3,88 225 7.9
11091004 2,47 186 25
11091005 2,47 188 25
11091006 3,78 202 6,9
11091007 1,69 150 22
11091008 1,69 156 22
11091009 3,71 188 7,0
11091010 2,71 204 22
11091011 2,71 185 25
11091012 1,23 118 1,5
11091014 2,68 203 25
11091015 11,64 300 25
11091016 732 257 25
11091017 7,32 257 25
11091021 8,59 246 25
11091022 6,42 142 22
11091023 8,20 190 3,0
11091029 1,64 148 2,0
11091043 3,92 225 7.9
16091524 73,01




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara café
Cuillere & café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette a gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau & aateau - Fruit knife

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
| ouche 4 servir - Serving ladle

Cucharén servir
Cuillere & servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette & servir - Serving fork

Pala mantequilla
Tartineur - Butter spreader

Ref € L (mm) e (mm)
11088001 2,63 203 3,0
11088002 2,63 202 3,0
11088003 3,88 205 7.8
11088007 1,69 150 22
11088008 1,69 156 2,2
11088009 3,71 188 7.0
11088012 1,23 118 1,5
11088015 11,64 300 25
11088016 7,32 257 25
11088017 732 257 25
11088030 3,71 168 9,0

Inox
18/10

Sus curvas suaves imitan paisajes naturales.
Invita a una experiencia relajada.
Perfecta para quienes buscan equilibrio visual.

Ses courbes douces imitent les paysages naturels.
Elle invite a la détente.
Parfaite pour ceux qui recherchent 'équilibre visuel.

Its soft curves mimic natural landscapes.
It invites you to relax.
Perfect for those seeking visual balance
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Cuchara mesa

Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre

Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor po:

Fourchette a Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette & gateau - C

Cuchillo lunch
Couteau & gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka

Cuillere moka - Moka spoon
Cazo servir
ouche a servir - Serving ladle

Cucharoén servir
Cuillere a servir - Servina spoon

Tenedor servir
Fourchette a servir - Serving fork

Pala tarta

Pelle tarte - Cake server

Cacillo azucar

Cuillere sucre - Sugar ladle

Cacillo salsa
Cuillere sauce - Sauce ladle

Cuchillo carne
teak - Steak knife

Ref € L (mm) e (mm)
11083001 2,53 204 2.8
11083002 2,53 205 28
11083003 3,76 230 7.8
11083004 2,34 185 22
11083005 2,34 185 2.2
11083006 3,60 202 6.5
11083007 1,66 149 2,0
11083008 1,66 153 2,0
11083009 3,50 188 6.6
11083010 2,71 205 2,2
11083011 2,71 185 2.2
11083012 1,31 117 2,0
11083015 11,64 300 25
11083016 7,32 255 25
11083017 7,32 255 25
11083021 8,59 245 25
11083022 6,42 142 2,0
11083023 8,20 192 28
11083043 2,60 225 6.1

Baguette

Inox
18/10

Tradicional y refinada sin esfuerzo.

Sus formas son conocidas, pero no comunes.

Aporta una nota de confianza y familiaridad.

Traditionnel et raffiné sans effort.
Ses formes sont connues, mais pas courantes.
| apporte une note de confiance et de familiarité.

Traditional and effortlessly refined.
Its shapes are familiar, but not commonplace.
It adds a touch of confidence and familiarity.
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Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa

Couteau table - Table knife

Cuchara postre

Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Co

eau a Dessert knife

Cuchara café

Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
ourchette 3 gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau & gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado

ourchette poisson - Fish fork
Cuchara moka

Cuillere moka - Moka spoon
Cazo servir

ouche a servir - Serving ladle
Cucharoén servir
Cuillere a servir - Servina spoon
Tenedor servir

Fourchette a servir - Servina fork

Pala

Pelle

rta

rte - Cak

Cacillo azacar
Cuillere sucre - Sugar ladle

Cacillo salsa
Cuillere sauce - Sauce ladle

Pala servir pescado

Pelle & poisson - Fish serving spoon

Tenedor servir pescado
Fourchette a Servir - Serving fork

Cuchillo carne
C eak

Couteau st Steak knife

Cuchara gourmet

Cuillere gourmet - Spoon gourmet

Ref € L (mm) e (mm)
11087001 2,53 204 2.8
11087002 2,53 205 28
11087003 3,76 230 8,0
11087004 2,34 185 22
11087005 2,34 185 22
11087006 3,60 202 6,6
11087007 1,66 149 2,0
11087008 1,66 153 2,0
11087009 3,50 188 6,9
11087010 2,71 205 22
11087011 2,71 185 22
11087012 1,31 117 2,0
11087015 11,64 300 25
11087016 732 255 25
11087017 732 255 25
11087021 8,59 245 25
11087022 6,42 142 2,0
11087023 8,20 192 2.8
11087024 7,58 249 25
11087025 7,58 221 25
11087043 3,91 225 6.8
11087044 2,45 186 25

Ingles

Inox
18/10

Formal, distinguida, con porte clésico.
Tiene un aire de ceremonia.
Ideal para ocasiones que merecen respeto y tradicion.

Formelle, distinguée, d'allure classique.
Elle a un air solennel.
Idéale pour les occasions qui méritent respect et tradition.

Formal, distinguished, with a classic look.
It has a ceremonial air.
Ideal for occasions that demand respect and tradition.
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Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette a aateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a aateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
L ouche 4 servir - Serving ladle

Cucharén servir
Cuillere & servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette 3 servir - Serving fork

Pala tarta
Pelle tarte - Cake server

Cacillo azucar
Cuillere sucre - Sugar ladle

Cacillo salsa
Cuillere sauce - Sauce ladle

Pala servir pescado
Pelle & poisson - Fish serving spoon

Tenedor servir pescado
Fourchette & Servir - Serving fork

Pala mantequilla
Tartineur - Butter spreader

Cuchara gourmet
Cuillere gourmet - Spoon gourmet

Ref € L (mm) e (mm)
11085001 2,53 204 238
11085002 2,53 205 238
11085003 3,76 230 8,0
11085004 2,34 185 22
11085005 2,34 185 22
11085006 3,60 202 6.6
11085007 1,66 149 2,0
11085008 1,66 153 20
11085009 3,50 188 6.8
11085010 2,71 205 22
11085011 2,71 185 22
11085012 1,31 117 2,0
11085015 11,64 300 25
11085016 7,32 255 25
11085017 7,32 255 25
11085021 8,59 245 25
11085022 6,42 142 2,0
11085023 8,20 192 238
11085024 758 249 25
11085025 7,58 221 25
11085030 3,50 170 9,0
11085044 2,45 186 25

Jatie

Inox
18/10

Sutil, elegante y con un aire oriental.
Inspira calma y sofisticacion.
Ideal para una mesa arménica y serena.

Subtil, élégant et avec une touche orientale.
Il inspire le calme et la sophistication.
Idéal pour une table harmonieuse et sereine.

Subtle, elegant and with an oriental feel.
It inspires calm and sophistication.
Ideal for a harmonious and serene table.




BEREEREEE

Cuchara mesa

Cuillere table - Table spoon
Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette table
Cuchillo mesa

Couteau table - Table knife
Cuchara postre

Cuillere & dessert - Dessert spoon
Tenedor postre

Fourchette a dessert - Dessert fork
Cuchillo postre

Couteau a dessert - Dessert knife
Cuchara café

Cuillere & café - Tea spoon
Tenedor Lunch

Fourchette & gateau - Cake fork
Cuchillo lunch

Couteau a aateau - Fruit knife
Pala pescado

Couteau poisson - Fish knife
Tenedor pescado

Fourchette poisson - Fish fork
Cuchara moka

Cuillere moka - Moka spoon
Cazo servir

Louche a servir - Serving ladle
Cucharén servir

Cuillere a servir - Serving spoon
Tenedor servir

Fourchette a servir - Servina fork
Pala tarta

Pelle tarte - Cake server
Cacillo aztcar

Cuillere sucre - Suaar ladle
Cacillo salsa

Cuillere sauce - Sauce ladle
Cuchillo carne

Couteau steak - Steak knife

Ref € L (mm) e (mm
11082001 2,42 207 2,5
11082002 2,42 206 2,5
11082003 3,72 225 7,3
11082004 2,30 185 2,2
11082005 2,30 184 2,2
11082006 3,56 203 6,1
11082007 1,59 151 2,0
11082008 1,59 153 2,0
11082009 3,25 187 6,9
11082010 2,47 208 2,2
11082011 2,47 184 2,2
11082012 1,25 118 1.5
11082015 11,64 300 2,5
11082016 7,32 256 2,5
11082017 7,32 256 2,5
11082021 8,35 247 2,5
11082022 6,22 143 2,0
11082023 8,20 190 2,5
11082043 3,81 225 7,3

Principe

Inox
18/10

Refinada y majestuosa en cada detalle.
Tiene un aura de nobleza.
Disefada para destacar con distincion.

Raffinée et majestueuse dans les moindres détails.
Elle dégage une aura de noblesse.
Congue pour se démarquer avec distinction.

Refined and majestic in every detail.
It has an aura of nobility.
Designed to stand out with distinction.




Ref € L (mm) e (mm)

Cuch:

@ (i tabie. Table spoon 11084001 2,42 207 2,5 E F s a I I B s
Te d

= U ichette table - Fourchette table 11084002 2,42 206 25

wmm— CUchillo mesa
Couteau table - Table knife 11084003 3,72 225 7,5 Inox
18/10

Cuch
O o et - Dessert spoon 11084004 2,30 185 2,2
e ) iy
e rehonos Gossert - Dessert fork 11084005 2,30 184 2,2 Rica en detalles, con espiritu barroco.

Habla de lujo y tradicién.

Es una invitacion al esplendor.
Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife 11084006 3,56 202 7,0 ) o .
Riche en détails, avec un esprit baroque.

Cuchara café Elle évoque le luxe et la tradition.
@ Cuillere a café - Tea spoon 11084007 1,59 151 2,0 Elle est une invitation a la splendeur.

Tenedor Lunch Rich in detall, with a baroque spirit.
Fourchette 3 aateau - Cake fork 11084008 1,59 153 2,0 It speaks of luxury and tradition.
It is an invitation to splendour.

Cuchillo lunch

— Couteau a gateau - Fruit knife 11084009 3,25 187 7,0
= Palapescado
Couteau poisson - Fish knife 11084010 2,47 208 2,2
Tened d
= Forchetie poisson - Fish fork 11084011 2,47 184 2,2

@— Cucharamoka

Cuillere moka - Moka spoon 11084012 1,25 118 15

hari f1
= e el cink soon 11084014 2,42 203 2,2

O — S eming e 11084015 11,64 300 25
@ NSNS cooon 11084016 732 256 25 5
e e i serving fork 11084017 732 256 25
@ — 1NN coosoaue 11084020 8,35 221 25
®— DR e 11084021 8,35 047 25

Cacill y
O — e aucre suaar ladle 11084022 6,22 144 2,0

Cacill |
O liere cauce - sauce ladie 11084023 8,20 190 25

- Pala servir pescado

Pelle a poisson - Fish serving spoon 11084024 7,58 250 2,5

E Sl st S 11084025 758 205 25

Cuchillo carne

Couteau steak - Steak knife 11084043 3,81 226 7,5




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette a gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a aateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
ouche a servir - Serving ladle

Cucharén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir

Fourchette a servir - Serving fork
Pala tarta

Pelle tarte - Cake server
Cacillo azicar

Cuillere sucre - Suagar ladle

Ref € L (mm) e (mm)
11078001 2,27 199 25
11078002 2,27 198 25
11078003 3,63 220 6.0
11078007 1,33 144 1,5
11078008 1,43 157 2,0
11078009 3,25 188 58
11078010 2,47 204 2.2
11078011 2,47 184 22
11078012 1,13 116 15
11078015 11,35 294 25
11078016 716 253 25
11078017 716 250 25
11078021 8,19 248 25
11078022 6,06 136 2,0

Magenta

Inox
18/10

Tiene una energia vibrante que transforma la mesa.
Su estilo transmite creatividad sin exceso.
Ideal para quienes buscan un detalle con actitud.

Il dégage une énergie vibrante qui transforme la table.
Son style exprime la créativité sans excés.
Idéal pour ceux qui recherchent un détail qui a du caractere.

It has a vibrant energy that transforms the table.
Its style conveys creativity without excess.
Ideal for those looking for a detail with attitude.




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre

Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette 3 gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
Louche a servir - Serving ladle

Cucharén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette a servir - Servina fork

Pala tarta
Pelle tarte - Cake server

Cacillo aztcar
Cuillere sucre - Sugar ladle

Ref € L (mm) e (mm)
11075001 2,27 201 2,5
11075002 2,27 200 2,5
11075003 2,98 216 7,2
11075004 2,07 186 2,2
11075005 2,07 185 2,2
11075006 2,89 202 7,2
11075007 1,33 143 1,5
11075008 1,43 156 2,0
11075009 2,83 188 7,2
11075010 2,47 204 2,2
11075011 2,47 185 2,2
11075012 1,13 117 1,5
11075015 11,35 300 2,5
11075016 7,16 252 2,5
11075017 7,16 252 2,5
11075021 8,19 248 2,5
11075022 6,06 137 2,0

Buarzo

Inox
18/10

Pura y transparente en concepto.

Inadia tranquilidad y orden.

Es perfecta para espacios de calma y claridad.

Pure et transparente dans son concept.
Elle rayonne de tranquillité et d'ordre.
Elle est parfaite pour les espaces calmes et clairs.

Pure and transparent in concept.
It radliates tranquillity and order.
Itis perfect for spaces of calm and clarity.
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Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre

Fourchette & dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette a gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
Louche & servir - Serving ladle

Cucharén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir

Fourchette & servir - Serving fork
Pala huevo
Scoop a ceufs - Egg spatula

Pala tarta
Pelle tarte - Cake server

Cacillo azucar
Cuillere sucre - Sugar ladle

Cacillo salsa
Cuillere sauce - Sauce ladle

Tenedor carne
Fourchette steak - Steak fork

Cuchillo carne
Couteau steak - Steak knife

Ref € L (mm) e (mm)
11073001 2,42 203 25
11073002 2,42 201 25
11073003 3,72 225 7.0
11073004 2,17 185 22
11073005 2,17 183 22
11073006 3,56 195 6.0
11073007 1,56 143 1,5
11073008 1,56 147 20
11073009 3,25 186 6,1
11073010 2,47 203 22
11073011 2,47 183 22
11073012 1,23 115 15
11073015 11,64 300 25
11073016 7,32 252 2,5
11073017 732 252 25
11073020 8,35 220 25
11073021 8,35 246 25
11073022 6,22 141 2,0
11073023 8,20 189 25
11073042 2,43 200 2,5
11073043 3,81 225 7,0

[aliro

Inox
18/10

Tiene el misterio de una joya escondida.
Brilla con discrecion.
Elegancia que no necesita hablar alto.

Il ale mystére d'un joyau caché.
Il brille avec discrétion.
Une élégance qui n'a pas besoin de s'exprimer haut et fort.

It has the mystery of a hidden gem.
It shines discreetly.
Elegance that does not need to speak loudly.

——
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Cuch:
@ i table - Table spoon 11072001 2,27 201 2,5

Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette table 11072002 2,27 199 2,5

Inox

e  CUChillo Mesa 18/10
11072003 3,24 214 7,2

Couteau table - Table knife

P Cuchara café Firme, brillante, impecable.
Cuillere a café - Tea sooon 11072007 1,33 144 1,5 Cada pleza tiene un destello de perfeccién.
Una coleccion hecha para impresionar.
= Tevrenatte s oan : 11072008 1,33 146 20
Fourchette a gateal - forl
curenene s Cre ’ ' Solide, brillante, impeccable.
Chaque piece est un éclat de perfection.
<« Cuchillo lunch

Cocten A gptany - Fruit knife 11072009 2,89 182 6,8 Une collection faite pour impressionner.

Solid, brilliant, flawless.
Pala pescado X 3 .
Couteau poisson - Fish knife 11072010 2,47 199 2,2 Every piece sparkles with perfection.
A collection made to impress.

Tenedor pescado

= Courchette poieson- Fish fork 11072011 2,47 179 22
e O ok smoon 11072012 1,13 115 15
O—— o oo ade 11072015 11,35 300 25
. 11072016 716 252 2,5
e e i senving fork 11072017 716 252 25
®— D0 e 11072021 8,19 246 25

O e A ot e 11072022 6,06 139 2,0
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Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette & gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cucharita refresco
Cuillere mazagran - Tall drink spoon

Cazo servir
Louche a servir - Serving ladle

Cucharoén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette & servir - Serving fork

Pala tarta
Pelle tarte - Cake server

Cacillo azucar
Cuillere sucre - Sugar ladle

Cacillo salsa
Cuillere sauce - Sauce ladle

Pala canelones
Caneloni serveur - Caneloni server

Ref € L (mm) e (mm)
11071001 2,27 203 25
11071002 2,27 201 25
11071003 3,24 205 7.2
11071004 2,07 185 2.2
11071005 2,07 183 2,2
11071006 2,98 195 6,0
11071007 1,33 143 15
11071008 1,33 147 2,0
11071009 2,89 187 6,0
11071010 2,47 203 22
11071011 2,47 183 2,2
11071012 1,13 115 1,5
11071014 2,07 201 2,2
11071015 11,35 301 25
11071016 716 252 25
11071017 716 252 25
11071021 8,19 246 25
11071022 6,06 141 2,0
11071023 8,20 188 25
11071027 8,19 234 25

Gristal

Inox
18/10

Ligera, delicada y luminosa.
Inspira suavidad y transparencia.
Es ideal para mesas de estilo etéreo.

Légere, délicate et lumineuse.
Elle inspire douceur et transparence.
Elle estidéale pour les tables au style éthéré.

Light, delicate and luminous.
It inspires softness and transparency.
Itis ideal for ethereal style tables.




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette & gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
ouche a servir - Servina ladle

Cucharén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette a servir - Servina fork

Pala tarta
Pelle tarte - Cake server

Cacillo azucar
Cuillere sucre - Suaar ladle

Ref € L (mm) e (mm)
11064001 1,84 199 22
11064002 1,84 198 22
11064003 2,69 214 6,0
11064004 1,71 181 2,0
11064005 1,71 180 2,0
11064007 1,17 143 1,5
11064008 1,17 147 2,0
11064009 2,56 182 5,1
11064010 2,09 199 2,0
11064011 2,09 180 2,0
11064012 0,87 115 1,2
11064015 11,35 300 25
11064016 6,27 252 25
11064017 6,27 252 25
11064021 7,60 246 25
11064022 5,70 139 2,0

Platin

Inox
18/10

Sobria y refinada, sin excesos.
Cada linea parece pulida por el tiempo.
Transmite equilibrio y lujo silencioso.

Sobre et raffiné, sans excés.
Chaque ligne semble polie par le temps.
Il dégage équilibre et luxe discret.

Understated and refined, without excess.
Every line seems polished by time.
It conveys balance and quiet luxury.




Ref € L (mm) e (mm)
Cuch:
@ % tabie . Table spoon 12023001 1,84 203 2,2 e v
T d
= L ichetto table - Fourchette table 12023002 1,84 201 2,2

Cuchillo mesa

=" Couteau table - Table knife 12023003 2,63 215 6,6
Inox
Cuchara postre 18/10
@ illere a dessert - Dessert spoon 12023004 1,71 185 2,0

Tenedor postre Suave en forma y espiritu.
Fourchette & dessert - Dessert fork 12023005 1,71 183 2,0 Tiene una sensualidad contenida.

Ideal para cenas intimas y especiales.
Cuchillo postre
=" Couteau a dessert - Dessert knife 12023006 2,61 202 6,7 .
Doux en bouche et en esprit.
) Il dégage une sensualité contenue.
- e e spoon 12023007 1,17 143 15 Idéal pour les diners infimes et spéciaux
Soft in shape and spirit.
Tenedor Lunch

7 Fourchette 3 gateau - Cake fork 12023008 1,17 147 1,5 Ithas a restrained sensuality.
Ideal for intimate and special dinners.

Cuchillo lunch

— Coutenu s Bateny - Fruit knife 12023009 2,56 182 5,9
Pala pescado
—_— e aisson - Fish ke 12023010 1,88 203 2,2
Te d d A
eneaor pescado
S Lotrchette potsson- Fish fork 12023011 1,88 183 22 .
Cuch K
S Clilere moka Moka spoon 12023012 0,72 115 1,2
O —— IS senina e 12023015 11,35 300 25
oo
@ TN sooon 12023016 6,27 252 25 -
d
e e i Servinafork 12023017 6,27 252 25 |
®— R e 12023021 7,60 246 25 |

Cacill y
O — Cllereaucre Sugar ladle 12023022 5,70 142 2,0

Cuchillo carne

Couteau steak - Steak knife 12023043 2,60 221 6,1

- e




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere 3 dessert - Dessert spoon

Tenedor postre

Fourchette & dessert - Dessert fork

Cuchara café
Cuillere & café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette & gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
Louche 3 servir - Serving ladle

Cucharoén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette a servir - Serving fork

Pala tarta
Pelle tarte - Cake server

Cacillo azucar
Cuillere sucre - Sugar ladle

Ref € L (mm) e (mm)
11056001 1,66 199 22
11056002 1,66 198 22
11056003 2,69 214 57
11056004 1,58 181 2,0
11056005 1,58 180 2,0
11056007 1,06 143 15
11056008 1,06 147 2,0
11056009 2,56 182 50
11056010 1,84 199 2,0
11056011 1,84 180 2,0
11056012 0,71 115 1,2
11056015 11,35 300 25
11056016 6,27 252 25
11056017 6,27 252 25
11056021 7,60 246 25
11056022 5,70 139 2,0

Ambar

Inox
18/10

Cdlida, envolvente y nostélgica.
Despierta memorias con su presencia.
Una coleccion para mesas acogedoras.

Chaud, enveloppant et nostalgique.
I réveille les souvenirs par sa simple présence.
Une collection pour les tables accueillantes.

Warm, enveloping and nostalgic.
Its presence awakens memories.
A collection for cosy tables.

= |
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Cuchara mesa
Cuillere table - Table s

Tenedor mesa

Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre

Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre

Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo

Couteau a

Cuchara café
Cuillere a café - Tea sboon

Tenedor Lunch
Fourchette & gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado

Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
ourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - M

Cazo servir
ouche a servir - Serving ladle

Cucharén servir

Cuillere a servir - Serving

Tenedor servir
ourchette a servir - Serving fork

Pala tarta
Pelle tarte

Cake server

Cacillo azucar
Cuillere sucre - Sugar ladle

Cuchillo carne
teak - Steak knife

Couteal

Ref € L (mm) e (mm)
11054001 1,66 201 2,0
11054002 1,66 199 2,0
11054003 2,63 214 6.5
11054004 1,58 181 2,0
11054005 1,58 179 2,0
11054006 2,60 195 6.1
11054007 1,06 144 15
11054008 1,06 146 1,5
11054009 2,56 182 5,1
11054010 1,84 199 2,0
11054011 1,84 179 2,0
11054012 0,71 115 1,2
11054015 10,02 300 25
11054016 6,27 252 25
11054017 6,27 252 25
11054021 7,60 246 25
11054022 5,70 139 2,0
11054043 2,63 227 6.5

Goral

Inox
18/10

Vital, expresiva y con alma marina.
Aporta frescura y movimiento.
Es un soplo de aire costero en la mesa.

Vitale, expressive et imprégnée de 'ame marine.
Elle apporte fraicheur et mouvement.
Elle est comme une bouffée d'air marin sur la table.

Vital, expressive and with a maritime soul.
It brings freshness and movement.
It's a breath of sea air at the table.




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette 3 gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
Louche & servir - Serving ladle

Cucharén servir
Cuillere a servir - Servina spoon

Tenedor servir
Fourchette & servir - Serving fork

Pala tarta
Pelle tarte - Cake server

Cacillo aztcar
Cuillere sucre - Sugar ladle

Ref € L (mm) e (mm)
11053001 1,66 203 2,0
11053002 1,66 201 2,0
11053003 2,63 215 6.6
11053004 1,58 185 2,0
11053005 1,58 183 2,0
11053006 2,60 193 55
11053007 1,06 143 1,5
11053008 1,06 147 15
11053009 2,56 182 55
11053010 1,84 203 2,0
11053011 1,84 183 2,0
11053012 0,71 115 1.2
11053015 10,02 300 25
11053016 6,27 252 25
11053017 6,27 252 2,5
11053021 7,60 246 25
11053022 5,70 142 2,0
16053524 50,05

Gorona

Inox
18/10

Realeza contenida en cada curva.
Transmite autoridad sin imponerse.
Hecha para brillar con sobriedad.

La royauté dans chaque courbe.

Elle impose le respect sans s'imposer.
Congue pour briller avec sobriété.

Royalty in every curve.

Conveys authority without imposing itself.

Made to shine with sobriety.




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette a gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cuchillo sierra
Couteau dentelée - Serrated knife

Set 24 piezas.
Set de 24 piéces - 24-piece set

Ref € L (mm) e (mm)
11080001 1,68 200 40
11080002 1,68 203 40
11080003 2,86 205 9,0
11080004 1,43 180 40
11080005 1,43 180 40
11080006 2,49 200 9,0
11080007 1,18 149 35
11080008 1,18 149 35
11080009 2,30 182 9,0
11080010 1,68 205 40
11080012 0,93 120 35
11080043 2,86 223 9,0
16080524 48,87

Opal
06

Destaca con una elegancia que no pasa desapercibida.
Cada detalle parece pensado para perdurar.
Es una coleccién que transforma lo simple en extraordinario.

Elle se distingue par une élégance qui ne passe pas inapercue.
Chaque détail semble avoir été pensé pour durer.
C'est une collection qui transforme le simple en extraordinaire.

Stand out with an elegance that does not go unnoticed.
Every detail seems designed to last.
Itis a collection that transforms the simple into the extraordinary.




Ref € L (mm) e (mm)

Cuch:
@ i table. Table spoon 11045001 1,23 200 3,0 I as E
T e v 11045002 1,23 203 3.0

Cuchillo mesa
St tenl table Table Knife 11045003 2,18 222 7,0 @ @
Cuchara postre

) e 11045004 1,12 180 30
s . o
e s e 11045005 1,12 180 30 LI SR DY CAE BRI eeE

Una coleccion pensada para quienes valoran estilo y durabilidad.

Cada pieza combina disefio y resistencia.
Cuchillo postre
= Couteau adessert - Dessert knife 11045006 1,99 200 7,0 - o
Finitions haut de gamme et esthétique irréprochable.

i Une collection congue pour ceux qui apprécient le style et la durabilité.
Cuchara café N 8 h L
@ Cuillere  cafe - Tea spoon 11045007 0,93 145 2,5 Chaque piece allie design et résistance.

Tenedor Lunch High-quality finishes and impeccable aesthetics.
= Fourchette a gateau - Cake fork 11045008 0,93 155 25 A collection designed for those who value style and durability.
Each piece combines design and strength.

Cuchillo lunch

Couteau & gateau - Fruit knife 11045009 1,87 182 7,0

Pala pescado

Couteau poisson - Fish knife 11045010 1,25 205 3,0

Cuchara moka

® " Cuillere moka - Moka spoon 11045012 0,75 120 2,5

Cuchillo sierra
Couteau dentelée - Serrated knife 11045043 2,18 223 7,0

=

16045524 36,80




Cuchara mesa

Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre

Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette & dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea sooon

Tenedor Lunch
Fourchette & gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Cuchara moka

Cuillere moka - Moka spoon

Cuchillo sierra
Couteau dentelée - Serrated knife

Ref € L (mm) e (mm)
11047001 1,12 203 25
11047002 1,12 205 25
11047003 2,18 226 75
11047004 1,00 180 25
11047005 1,00 180 25
11047006 2,02 200 75
11047007 0,85 143 2,0
11047008 0,85 143 2,0
11047009 1,93 182 75
11047010 1,18 205 25
11047012 0,69 120 2,0
11047043 2,18 223 75

Onix
@ ®

Estilo moderno y calidad que se siente en cada pieza. Disefiada para
quienes buscan marcar la diferencia.
Cada detalle ha sido pensado para transformar lo cotidiano en algo
excepcional.

Un style moderne et une qualité perceptible dans chaque piece.
Congue pour ceux qui veulent se démarquer.
Chaque détail a été pensé pour transformer le quotidien en quelque chose
d'exceptionnel.

Modern style and quality that can be felt in every piece.
Designed for those who seek to make a difference.
Every detail has been thought out to transform the everyday into something
exceptional.




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere & dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
ourchette a aateau - Cake fork

Cuchillo lunch-postre

Couteau & gateau-dessert - Fruit-dessert knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
ouche a servir - Serving ladle

Cucharén servir
Cuillere & servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette & servir - Serving fork

Ref € L (mm) e (mm)
11050001 1,23 203 25
11050002 1,23 202 25
11050003 2,34 216 73
11050004 1,08 186 2,0
11050005 1,08 185 2,0
11050007 0,79 144 1,5
11050008 0,79 158 2,0
11050009 2,27 195 6,1
11050010 1,45 204 2,0
11050011 1,45 185 2,0
11050012 0,55 116 15
11050015 7,75 300 25
11050016 5,04 252 25
11050017 5,04 251 25

Alm

0

Su disefio transmite calma y equilibrio.

Cada forma esta pensada para integrarse con naturalidad.
Es una coleccion discreta que acompaiia con armonia.

Son design inspire calme et équilibre.

Chaque forme est pensée pour s'intégrer naturellement.

C'est une collection discréte qui sharmonise avec tout.

Its design conveys calm and balance.
Each shape is designed to blend in naturally.

Itis a discreet collection that accompanies with harmony




Ref € L (mm) e (mm)
Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon 12052001 1,23 203 2,0
Fourehette table - Fourchette table 12052002 1,23 201 20
Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife 12052003 2,34 223 6,0
Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon 12052007 0,79 143 1,5
Tenedor Lunch
Fourchette 2 gateau - Cake fork 12052008 0,79 147 1,5
Cuchillo lunch-postre
Couteau a gateau-dessert - Fruit-dessert knife 12052009 2,27 182 6,3
Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon 12052012 0,64 115 15
Cuchillo chuletero
Couteau steak - Steak knife 12052043 2,55 222 6,3

Martele

Texturada, artistica y unica.
Cada pieza parece esculpida a mano.
Ideal para mesas con carécter y arte.

Texturée, artistique et unique.
Chaque piece semble sculptée a la main.
Idéale pour les tables de caractere et artistiques.

Textured, artistic and unique.
Each piece looks hand-sculpted.
Ideal for tables with character and artistry.




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette & gateau - Cake fork

Cuchillo lunch-postre

outeau a aateau-dessert - Fruit-dessert knife 11049009

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
ouche a servir - Serving ladle

Cucharén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette a servir - Servina fork

Ref € L (mm) e (mm)
11049001 1,13 207 2,0
11049002 1,13 206 2,0
11049003 2,33 222 7.2
11049004 1,07 184 1.8
11049005 1,07 184 1,8
11049007 0,67 145 15
11049008 0,67 160 1,5

2,18 195 6,4
11049010 1,31 203 1,8
11049011 1,31 184 1.8
11049012 0,51 117 1,2
11049015 7,75 300 25
11049016 5,04 252 25
11049017 5,04 252 25

Vanity

Coqueta, elegante y segura de si.
Tiene un punto de audacia refinada.
Disefada para no pasar desapercibida.

Coquettante, élégante et stire d'elle.
Elle a une touche d'audace raffinée.
Congue pour ne pas passer inapergue

Flirty, elegant and confident.
With a touch of refined boldness.
Designed to turn heads.

A\

\




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchillo postre
Couteau a dessert - Dessert knife

Cuchara café
Cuillere & café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette a gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a aateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cucharita refresco
Cuillere mazagran - Tall drink spoon

Cuchillo carne
Couteau steak - Steak knife

Ref € L (mm) e (mm)
12068001 1,13 203 2,0
12068002 1,13 201 2,0
12068003 2,33 223 6.3
12068004 1,07 185 2,0
12068005 1,07 183 2,0
12068006 2,20 202 6,6
12068007 0,67 143 1,5
12068008 0,67 147 1,5
12068009 2,18 182 5.8
12068010 1,31 203 1,8
12068011 1,31 183 1,8
12068012 0,51 115 1,5
12068014 1,13 200 1,5
12068043 2,37 202 6.3

Fluida, suave, casi etérea.
Como una caricia visual.
Para quienes aprecian la sutileza en el detalle.

Fluide, douce, presque éthérée.
Comme une caresse visuelle.
Pour ceux qui apprécient la subtilité dans les détails.

Fluid, smooth, almost ethereal.
Like a visual caress.
For those who appreciate subtlety in detail.




Ref € L (mm) e (mm) u
@ o s e oo0n 11048001 1,06 199 2,0 a e p I "
Tenedor mesa

=>""" Fourchette table - Fourchette table 11048002 1,06 198 2,0
—— e Table knife 11048003 2,33 216 6.6 9 @
& Cliered cate e sooon 11048007 0,68 144 15

Funcional sin perder estilo.
11048008 0,68 156 1,5 Préctica, pero con una presencia cuidada.
Pensada para servir sin distracciones.

Tenedor Lunch
Fourchette & gateau - Cake fork

Cuchillo lunch

Juteau a qateau - Fruit knife 11048009 2,10 188 53 Fonctionnelle sans perdre son style.
Pratique, mais avec une présence soignée.
Congue pour servir sans distraction.
— R o toka spo0n 11048012 0,49 116 1,2 e
Functional without compromising on style.
Cazoservir Practical, yet with a refined appearance.
O Lol senino e 11048015 %75 294 25 Designed to serve without distractions.
Cucharé i
@ oo Serving spoon 11048016 5,04 253 2,5
d
e ey i Servina fork 11048017 5,04 250 25 \
I
W — DI e sener 11048021 6,78 248 25 /
&
Cuchillo carne
= Couteau steak - Steak knife 11048043 2,37 220 6,6




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette a gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a gateau - Fruit knife

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
Louche a servir - Serving ladle

Cucharoén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette & servir - Serving fork

Ref € L (mm) e (mm)
11051001 1,06 199 2,0
11051002 1,06 198 2,0
11051003 2,33 207 50
11051007 0,70 143 1.5
11051008 0,70 147 15
11051009 2,10 181 58
11051012 0,49 115 1.2
11051015 7,75 300 2,5
11051016 5,04 252 25
11051017 5,04 252 25

Manfil

Clara, serena, con una belleza pausada.
ransmite limpieza y armonia.
Es una invitacion al equilibrio.

Claire, sereine, d'une beauté tranquille.
Elle dégage pureté et harmonie.
Elle invite a l'équilibre.

Clear, serene, with a calm beauty.
It conveys cleanliness and harmony.
It is an invitation to balance.




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara café
Cuillere & café - Tea s

Tenedor Lunch
ourchette a gateau - Cake fork

au a gateau - Fruit knife

Cuchara moka

Cuillere moka - Moka spoon

Cazo servir
ouche a servir - Serving ladle

Cucharoén servir
Cuillere & servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette & servir - Serving fork

Ref € L (mm) e (mm)
11010001 1,03 196 2,0
11010002 1,03 196 2,0
11010003 1,94 207 6.0
11010007 0,53 141 1,2
11010008 0,53 150 15
11010009 1,88 207 59
11010012 0,46 114 1,2
11010015 732 298 25
11010016 4,77 252 25
11010017 4,77 251 25

Dval

Constant curves that inspire continuity.
Adds movement without agitation.
Ideal for a fluid and welcoming style.

Curvas constantes que inspiran continuidad.
Aporta movimiento sin agitacion.
Ideal para un estilo fluido y acogedor.

Des courbes régulieres qui inspirent la continuité.
Apporte du mouvement sans agitation.
Idéal pour un style fluide et accueillant.




Cuchara mesa
Cuillere table - Table spoon

Tenedor mesa
Fourchette table - Fourchette table

Cuchillo mesa
Couteau table - Table knife

Cuchara postre
Cuillere a dessert - Dessert spoon

Tenedor postre
Fourchette a dessert - Dessert fork

Cuchara café
Cuillere a café - Tea spoon

Tenedor Lunch
Fourchette a gateau - Cake fork

Cuchillo lunch
Couteau a aateau - Fruit knife

Pala pescado
Couteau poisson - Fish knife

Tenedor pescado
Fourchette poisson - Fish fork

Cuchara moka
Cuillere moka - Moka spoon

Cucharita refresco
Cuillere mazaaran - Tall drink spoon

Cazo servir
Louche & servir - Servina ladle

Cucharén servir
Cuillere a servir - Serving spoon

Tenedor servir
Fourchette & servir - Servina fork

Tenedor carne
Fourchette steak - Steak fork

Cuchillo carne
Couteau steak - Steak knife

Ref € L (mm) e (mm)
11035001 0,92 196 1,8
11035002 0,92 195 1.8
11035003 1,94 213 6,0
11035004 0,91 181 15
11035005 0,91 180 1,8
11035007 0,56 141 1,2
11035008 0,61 146 1,5
11035009 1,88 180 59
11035010 1,07 200 1,8
11035011 1,07 180 1.8
11035012 0,49 113 1,2
11035014 0,92 200 15
11035015 732 300 1,5
11035016 4,77 252 25
11035017 4,77 252 25
11035042 1,02 195 1,8
11035043 2,09 224 6,0

Hotel

60

Profesional, sobria y universal.
Se adapta con facilidad a cualquier ambiente.
Disefiada para el dia a dia.

Professionnelle, sobre et universelle.
S'adapte facilement a tous les environnements.
Congue pour un usage quotidien.

Professional, understated and universal.
Easily adapts to any environment.
Designed for everyday use.




Steak

o,
s

e

Principe
Ref € mm e (mm)
11082043 3,81 225 7,3
- [ —
b -L— ——
Coral et
Ref € L (mm) e (mm)
11054043 2,63 227 6,5

Baguette
Ref € L (mm) e (mm)
11083043 2,60 225 6,1
Basic — :
Ref € L (mm) e (mm)
12001001 1,74 225 6,1
Catering
Ref € L (mm) e (mm)
11048043 2,37 220 6,6
\_‘_‘_ E
Velvet
Ref € L (mm) e (mm)
12023043 2,60 221 6,1
Zafiro
Ref € L (mm) e (mm)
11073043 3,81 225 7,0

Hotel
Ref € L (mm) e (mm)
11035043 2,09 224 6,0
. PR —
Silk
Ref € L (mm) e (mm)
12068043 2,37 222 6,3
- ‘r—
‘—hﬁ_‘—-_—-‘—"—._._,_____ o2 _-'-_\_‘_‘_
Acero
Ref € L (mm) e (mm)
11001013 3,72 225 7,0
Versalles
Ref € L (mm) e (mm)
11084043 3,81 226 7,5
= F — -
e, & J
) F
Iris
Ref € L (mm) e (mm)
11090043 3,92 226 7,0

Titanio
Ref € L (mm) e (mm)
11091043 3,92 225 7.9
Premium
Ref € L (mm) e (mm)
11001017 4,17 228 8,0

A



Varios

Cuchara degustacion 18/10

Cuillere degustation 18/10 - Tasting spoon 18/10

Ref € L (mm)

11001031 2,43 225

Cuchara gourmet Inglés 18/10
Cuillere gourmet - Gourmet spoon

Ref € L (mm)

11087044 2,45 186

Tenedor marisco 18/10
Fourchette a fruits de mer 18/10 - Lobster fork 18/10

Ref € L (mm)

11001028 3,72 230

Cuchara refresco Titanio
Cuillere mazagran - Soda spoon

Ref € L (mm)

11091014 2,68 203

Tenedor chuletero Acero
Fourchette a steak - Steak fork

Ref € L (mm)

11001012 2,43 200

Pala huevo Versalles
Oeuf server Versalles - Egg server

Ref € L (mm)

11084020

h

8,35 221

Cuchara gourmet Jade 18/10

Cuillére gourmet - Gourmet spoon

Ref

€

L (mm)

11085044

2,45

Cuchara helado
Cuillere a glace - Ice cream scoop

Ref

€

186

L (mm)

11091029

1,64

148

—_—

N—— R ———

Pala mantequilla Ebano
Cuillere & beurre - Butter knife

Ref € L (mm)
11086030 3,72 170
_--—"_"v-:“_\
e ——— )
S

-

Cuchara refresco Hotel
Cuillere mazagran - Soda spoon

Ref

€

L (mm)

11035014

0,92

200

e
= P -
=N

Tenedor chuletero Premium
Fourchette a steak - Steak fork

Ref

€

L (mm)

11001016

2,89

204

Pala huevo Zafiro
Oeuf server Versalles - Egg server

Ref

€

L (mm)

11073020

8,35

220



Gaja 24 unidades

Ref €
& szpen 16045524 36,80 Jaspe
& o 16080524 48,87 Opalo

16053524 50,05 Corona

<\\¢ Set 26 piezas

16091524 73,01 litanio

45









Ref.: 01770
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8 1414271

Industrial Cubertera de Galicia S.A.
Alvedro - Culleredo
15180 La Corufia - Spain
Telf.: +34 981 66 04 50
e-mail: info@jay.es
GRUPO MARCOS LARRANAGA Y CIA





